Schmankerl der Woche:

Hausgemachte Surstelzen Knodel — Apfelkraut 16,50
Kalbsbutterschnitzel — Erdapfelpuree — Rostzwiebel 19,50
Maishendlbrust — geschmorter Orangen Chicoree - Selleriecreme 22,50
Rehrucken — Ratatouille Gemuse — Fregola Sarda 28,50
Lachs Filet — Ramen Nudeln — Buchenpilze & Gemusepfanne 25,50
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Suppen:

Rindsuppe - Frittaten

Rindsuppe - GriefsSnockerl

Rindsuppe - Leberknodel

Weinviertel DAC Schaumsuppe - Schwarzbrot
Karbis Kokos Cremesuppe — Kernolcroutons

Maroni Cremesuppe — Speckzwetschke

5,00
5,50
5,50
6,50
6,50
/7,50
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Vorspeisen - Salate:

Blattsalat - gebackenes Gulasch 11,50
Beef Tatar — Dottercreme — Senfmayonnaise 16,50
Octopus Clubsandwich — Chorizo — Tomaten — Cesar Salad 16,50
Geraucherte Entenbrust — Feigen Orangensalat — Rucola 15,50
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Wirtshauskuche:

Wienerschnitzel vom Kremstaler Milchkalb im Schmalz gebacken
mit Erdapfelsalat, Petersilkartoffeln, Pommes Frites oder Reis
(auf Wunsch Glutenfrei

Spinatknodel — braune Butter — Parmesan — Tomaten
Rahmeiernockerl — Blattsalat

Rindsgulasch — Serviettenknodel

Herrengulasch — Erdapfel - Spiegelei -Gurkerl
Beuschel vom Biokalb — Serviettenknodel
Rindsroulade — Butterspatzle

Rinderfilet 200g — Beilage nach Wanl

Gekochtes Rindfleisch — Semmelkren —
Wurzelgemuse - Schnittlauchsauce — Apfelkren
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25,50

12,50
13,50
15,50
17,50
18,50
19,50
38,50

21,50
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Dessert:

Schokoladesouffle
mit Schokolade von Original Beans — ein Projekt fur nachhaltige Schokoladel

Sorbet Variation

Erdbeerknodel — Butterbrosel — Tonkabohnen Eis
Himbeer Mascarpone Creme — Knusperkeks

Frozen Lava Lampe
Vanille Likor Parfait — Erdbeerschaum — Pfefferhippe

Kaseteller — NuUsse

/iegenkase — Truffelhonig — gratiniert
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1,50

6,50
10,50

10,50

10,50
10,50
1,50
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GENUSS

REGION

GASTRONOMIE

Lieber Gastl

FUr die Verwendung von Produkten aus umliegenden Regionen bzw. aus Osterreich wurden wir mit dem
AMA-Gastrosiegel ausgezeichnet.

Rind, Schwein und Huhn: Fleisch aus Osterreich von der \Weinviertler Fleischerei Hofmann, Hollabrunn
Milch und Milchprodukte: aus Osterreich mit dem AMA-GUitesiegel
Freilandeier: vom Huhnermobil Kraus, Maria Roggendorf
Weinviertler Erdapfel: Erdapfelhof Rauchberger und Bio Hof Niedermayer, Aspersdorf
Salat, GemUse: vorwiegend aus heimischer Landwirtschaft, u.a. uber Gartnerei Eder, Hollabrunn
Wildschwein, Reh, Hirsch: aus heimischer Jagd
Saibling, Waladviertler Karpfen: Gut Dornau, Leobersdorf und Gratzl & Buschek, Waidhofen und uber
Transgourmet
Kréluter:' aus dem eigenen Garten Ef/'ﬁ ()/, / seromm (&6{)//{-{ %?w
Milchprodukte: NOM  Mehl: Assmannmunhle, Sierndorf
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Liebe Genielser - herzlich willkommen in Wagners Wirtshaus!

Wir informieren Sie uber Allergene Zutaten in unseren Produkten!
Gemal’ den Anforderungen der Verbraucherinformation - VO(EU) Nr. 1169/201 1

Als Mitglied der Genussregion ,Weinviertler Erdapfel” und als Genusswirt versuchen wir
weitestgenend Produkte aus dem Weinviertel oder den Genussregionen anzubieten und
kooperieren mit Landwirten und Produzenten der Umgebung.

Um aber eine gewisse Speisenvielfalt anbieten zu konnen, kommen auch ausgewanlte
Grundprodukte aus aller Welt zur Verwendung.

Christoph ist sefr stolz, nun schon seit 17 Jahren mit Hauben ausgezeichnet worden zu sein.
Eine grofie Freude bereitet es ihm, Sie mit einem mehrgangigen Uberraschungsmenu zu
verwohnen. Je nach Lust, Laune und Zeit sind der Anzahl an Speisen keine Grenzen gesetzt!

Und dazu empfienlit Innen Philipp die passenden Weinel Unser vielfaltiges Weinangebot bietet
neben dem Weinviertel DAC auch eine grofie Auswah! an Weinen aus den anderen
Weinanbaugebieten in Osterreich. Liebhaber gereifter Weine oder deutscher Rieslinge werden
von unserem Angebot ebenso begeistert seinl

AuUf eine genussvolle Zeit im Wirtshaus freuen sich Philipp, Christoph und das Team
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